JOURS ET HORAIRES D°’OUVERTURE :

DAYS AND OPENING HOURS

DU MARDI AU DIMANCHE DE 1THOO A 15H00
FROM TUESDAY TO SUNDAY, 11:00 AM TO 15:00 PM

FORMULES SET MENUS

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT* 25¢

RESEDA CAFE

PAR

THIERRY MARX

RESTAURANT

BOISSONS CHAUDES

ENTREES
STARTERS

HOT DRINKS

RESERVATION & CONTACT:

RESTAURANT.GRANDPALAIS@SSP.FR
017132 3459

BIERES
BEERS

PRESSION /DRAUGHT

25¢/ 50c!

Poireaux vinaigrette ) 11,5€ Nous avons séléctionné le Café Naturel BIO 100% Arabica Gallia Champ Libre 5§ Blonde 6,5€ 9,5€
o .
S TA R TER + MA IN OR MA IN + DES S ER T Poireaux pochés et snackés, vinaigrette a 'orange . Monaco - Panaché 6,5€ 9,5€
Leeks with vinﬂigrez‘te — Poached and seared lecks with orange vinaigrette @ ?efﬁvfnolsclzlvxk Picon Biére 75€ 11,5€
ERVI b b
5 louté i Y 1
ENTREE + PLAT + DESSERT* 3s¢ Yelousé de potimarron JE€ Epresso - décafeiné e 3,5€
STARTER + MAIN + DESSERT Velouté of red kuri squash - Poached egg Expresso - decaffeinated BOUTEILLE / BOTTLE
. . . . - dé éiné 33cl
*Boissons non comprises - Drinks not included Petite salade Parisienne 14€ g O‘;})le e d?cif;me 12 5€ ) )
Jambon de Paris Francilin, Oeuf Bio, Comté Marcel Petite, ouble expresso - decaffeinate Gallia Western IPA 6 8€
Courge Spaghetti, céleri rave, poire Noisette 6¢/ 3,8€ Biéres ANA%E
4 Parisian Salad - Francilin ham, organic egg, Comté Marcel Petite, Macchiato . | e
Entr c€es Starters spaghetti squash, celeriac, pear. . Ocil de Biche #6% 8 5€
: - , 5 Americano 20/ 4,5€ Pale Ale, blonde et légere.
Poireaux vinaigrette () Carpaccio de truite fumée de William Kot 15€ Americano Light, blonde pale ale.
Poireaux pochés et snackés, vinaigrette a I'orange Siphon de pommes de terre Cafe Créme 206/ 55¢€ Barce du canal 6% 95€
. . > b s
Leeks with vinaigrette - Poached and seared leeks with orange vinaigrette Trout carpaccio - Potato foam White coffee IP, A% 'Ambrée et puissante.
OU- or Paté en crotte 15€ Cappuccino 20c 6€ Powerful, amber IPA.
Velouté de potimarron, oeuf Bio pOChé Qﬂ Volaille, pistaches et fruits secs, petite salade mélée Cappuccino Dianco 5.8% 8.5¢€
Vel ’ d buri b with bed Chicken, pistachio and nut pie served at room temperature, small mixed salad JAngo o, >
elouté of red kuri squash with a poached egg Cafe Viennois 20c/ 6,5€ NEIPA,
Coffee with whipped cream NEIPA,
Plats Muains PLATS Chocolat Chaud 20/ 6,5€ Larme blanche 45% 8,5€
MA /NS Hot chocolate Blanche légere.
Linguine, pesto aux herbes maraichéres et noisettes % Chocolat Viennois 204 7€ Light, white beer.
. . . s
Linguine with garden herb pesto and hazelnuts Grande salade Parisienne 21€ Hot chocolate with whipped cream A Lc o o Ls
- bon de Paris F; ilin, Oeuf Bio, Comté Marcel Petite,
Do P Thés et infusions BIO - 404 5,5€
artois ’ 7 ;
Feuilleté i b C té. salad £ Parisian Salad - Francilin ham, organic egg, Comté Marcel Petite, Orgam[ teas and herbal teas S PIRI TS
cutllete jambon L-omte, salade verte spaghetti squash, celeriac, pear Supplément alternative végétale 0, 7€ PO : 5 b
Ham and Comté cheese in puff pastry, green salad S Kir - Cassis ou Péche / Blackcurrant or Peach
Linguine, pesto aux herbes maraichéres et noisettes ¥’ 19€ Kir 12.5¢ €
Linguine = Garden herb pesto with hazelnuts . ’
Kir royal 12c/ 15, 5€
Desserts Mille-feuille de céleri % 22€ BOISSONS FRAIcH Es . . 57¢
Pannequet a l'orange et son caramel Pommes et duxelles de champignon, coulis de persil C O LD DRINK S Ricard Original 2 ’
o) d ﬁ[[ d gk ith 7 Celeriac and app[e mi/[e—ﬂ’uille = mushroom duxelles, parsley coulis ,DRESS/ON DRA UGHT Pastis Henri Bardouin 2/ 7€
range-jitle aATCARE WILH caramei
§ éU _or Pavé de truite de William Kot 27€ b , Cherey 7 / 45€ Lillet Blanc - Lillet Rosé 6¢/ &€
- epsi, Zéro sucres, Cherry Zéro sucres 25¢/
Gaufre liégeoise Trout filet = Sorvel sauce, kale 5 P Un F Y ‘ 4) 56 Martini Blanc - Martini Rouge 6./ 6€
even- ree 25¢/
Pomme tatin et créme montée Volaille fermiére rotie 27€ ) Pj B ’5 Whisky
Llfg@ w‘fﬂk: caramelised app/e fatin and ’LU}JZPPEQI cream ?;uce aux champigno[;l's,ébutternut roti LlptOl’l Péche sans sucres 25¢/ 4,5€ Whisky J. Walker - Black Label 4c] 11€
oast f ree-range chicken - Mushroom sauce, roasted butternut squash Gle 7’_lﬁ dich 12 ans Spe’cia 7 Réserve 4c ] 2 €
Dartois 19€ Diabolo 25¢ 52€ Whisky Yoichi 4cl 14€
Feuilleté jambon Comté, salade verte . s
Ham and Comté cheese in puff pastry, green salad S1rop a leau 25¢/ 3€ Rhum
ENFANT 74 Bureer de canard 24€ Supplément sirap BIO 0,7€ Rhbum Havana Club 7 ans 4cl 11€
CH/L DREN'S MEN U 8 . . . . . Rhum HSE Cuvée Grande Réserve XO 4cl 14€
Effiloché de canard, Comté Marcel Petite, cornichon frangais, BOUTEILLE / BOTTLE
]mqu'ﬂ 10 ans/ up to ]0}/65{7‘& old chutney de figues, frites fraiches Vodka
. Duck bur, ger - Shredded duck, Marcel Petite Comté cheese, Kombucha 33¢/ 7, 4€ Vodka Grgy Goose 4cl § €
Plats M&llﬂj‘ French gherkins, fig chutney, freshly made fries Schweppes Premium Ginger Beer 20d 6, 5€ Vodka Fair Quinoa 4] ]]€
Linguine, pesto aux herbes maraichéres et noisettes Supplément lard Francilin grillé 3,5€ Schweppes Premium Tonic Original 20¢ 6.5€ Gin
. . ye ol
Linguine with garden herb pesto and hazelnuts Grilled Francilin bacon Gin Citadelle 4c] 11€
OuU - Or Jus Comptoir Rodhanien 25/ 6,5€ Gin Batch 1 - Distillerie de Paris 4c/ 15€
Jambon de Paris Francilin, frites fraiches Accompagnement supplémentaire - Extra side dish 6€ II;M;mi - Y?mate - Orange - fVermr de poire
7. . . e — tomalo - orange - pear nectar
Francilin ham TUll‘bf“’Sbe mddef”es Salade - Frites fraiches - Butternut réti - Chou kale sauté 7 , g ’ v I N s
Salad - freshly made fries - Roasted butternut squash - Sautéed kale leaves ]us d orange pressc 25 6) 7€
D Freshly squeezed orange juice WI N E S
esserts o i
. D E s s E RTS Boisson signée Thierry Marx 25c/ 6,5€ RETROUVERTOUS NOS VINS ANOTRE CARTE
Gaufre liégeoise Citron gingembre DISCOVER ALL OUR WINES ON THE MENU
Pomme tatin et créme montée DES S ER TS Chef Thierry Marx’s lemon ginger drink
Liege waffle, caramelised apple tatin and whipped cream Citronnade 25¢/ 5€ #2ROUGE
oU- Or Gaufre Li¢geoise, pomme tatin et créme montée 13€ Lemonade AOP Bourgueil
1 boule de glace de saison Belgian waffle, Tutin-style apples and whipped cream Trinch Pierre et Catherine Breton 6€ 35€
7 /i Tarte Bourdaloue 13€ s o < Arome de cassis et mire avec des tannins réglissés
scoop ofxeasana ice cream Bourdaloue Tart SEtla/?ij;Ze micro-filtrée 75/ HDUH 7€ Blackcurrant and blackberry aromas with liquorice tannins
Tarte au citron 13€ ” . , ;
Boisson Drink Lomon tart SEau;enIlante micro-filtrée 75« RCOJUMA: 4€ 3BLANC
parkiing water N .
Sirop a I'eau 251 Pannequet a I'orange et son caramel 13€ AOP Muscadet Sévre et Maine
Cordial 25 Orange-filled pancake with caramel c o c KTA I L s Famille Lieubeau 6€ 35€
» =
Baba au Rhum 15€ Des vignes de vingt ans produisent ce vin minéral
Rum Baba C O C KTA IL S aux aromes d’agrumes
Chou chocolat comme une profiterole 15€ 20-year-old vines produce this mineral wine
Chacolate choux pastry, in the style of f profiterole RETROUVF‘RTOUS NOS COCKTAILS with citrus aromas
’ ANOTRE CARTE 5 ,
Café ou'Thé BIO Gourmand 13€ DISCOVER ALL OUR COCKTAILS ROSE
Coffee or tea with a selection of sweet ON THE MENU AOC Chinon
Spritz 14c 15€ Raffault 6€ 35€
Aperol, Prosecco, eau gazeuse Frais, ¢légan .
. . N ’ s o , élégant avec des notes de fruits blancs
Flashez le QR code pour consulter les 1n1.cormatlofls allergénes Aperal, Prosccco, sparkling water et dagrumes ct beaucoup de minéralité
Scan the QR code to get allergen information Réséda Signature 100/ 15€ Fresh and elegant with notes of white fruits and citrus
Gin, St Germain, citron vert, basilic, tonic and strong minerality
Labus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération @ Qa . . Gin. §-G. in lime, basil .
¢ leau gratuite est a disposition des clients. vegan veggie - vegelarian in, St-Germain, lime, basil, tonic water
Aleshol abuse can cause health problems. Drink responsibly. Expresso Martini 12 15€

Water is available free of charge for all our clients.

 Vin issu de 1 ‘agriculture biologique
Wine produced with organic farming

AOC : appelation d'origine controlée
Controlled Designation of Origin

Vodka BIO, liqueur de café, espresso, sirop de vanille

Organic vodka, coffée liqueur, espresso, vanilla syrup

JOURS ET HORAIRES D’OUVERTURE :
DAYS AND OPENING HOURS

DU MARDI AU DIMANCHE DE 9H30 A 19H30

LLE CAFE

COMMANDE AU COMPTOIR

(VENDREDI NOCTURNE JUSQU’A 22H)
FROM TUESDAY TO SUNDAY, 9:30 AM TO 7:30 PM
(LATE OPENING ON FRIDAY UNTIL 10:00 PM)

ORDER AT T

HE COUNTER

VIENNOISERIES Brioché Jambon Comté 8,2€  Veggie Parisienne ¥ 13,5€ BOISSONS FRAICHES
VIENNOISERIES Ham & Comté cheese Veggie Parisian COLD DRINKS
BOULANGERIE BAPTISTE MEILLEUR OUVIER Jambon de Paris Francilin , Comté Marcel Petite, Courge spaghetti, celeri rave, pomme, ceuf BIO, Comté PRESSION /DRAUGHT 25¢! 50c¢!
DE FRANCE JOEL DEFIVES beurre Marcel Petite, huile de noisette et vinaigre de vin vieux p . 5
Croissant 2.8€ Paris ham (Francilin), Comté cheese (Marcel Petite), Spaghetti squash, celeriac, apple, organic egg, Marcel Petite ePSE - Zero SUCI:GS 4,2€ €
Croissant ’ butter Comté cheese, hazelnut oil, and aged wine vinegar Pep3| Cherry Zerosucres 4,2€ 5€
Pain au chocolat 3¢ Toasté Canard 11,8¢  Petite salade mélée ¥ qp CRUELEEE ZE0EEEE 4,26 5€
Pain au chocolat Duck Small mixed salad Seven-up free 4,2€ 5¢€
Brioche feuilletée 4.9€ Foccacia, éfiloché de canard, Comté Marcel Petite,
Laminated brioche ’ mache, cornichon Frangais, ketchup DESSERTS BOUTEILLE /BOTTLED 83c
Pain aux raisins 3.2€ Focaccia bread, shredded duck, Comté cheese (Marcel Petite), DESSERTS Kombucha 7’4€
b 5 . . .
Pain aus raisins lamb; lettuce, French gherkin, ketchup Tarte Bourdaloue 9,5€ Ejus C?mpttOIr ROdhaqleg 25Ql 6,5€
N e /Ao i omme, tomate, orange, nectar de poire
= Toasté Végétarien ¥ 10,5€ Seasonal fruit tart Pomme - tomate - orange - pear nectar
EGGS MUFFIN BRIOCHES GOURMANDS Veggie Tarte au citron % 95¢
GOURMET BRIOCHE EGG MUFFINS Foceacia. Butternut. duxelle de chamoi Comté L 2 Jus d’orange pressé 25¢/ 6,7€
Véagtari Oent BIO e : ;)ccaC}a, ?hernu , duxelle de champignons, Comté emon tart Squeezed orange juice
egetarien - Oeu mois, mache 2 .
Vegggie - O(flg(‘ bio ’ Focaccia bread, butternut squash, mushroom duxelles, Pannequ'et S EEEE 2 Citronnade 25¢/ 5€
; AT P 0 : Orange-filled pancake Lemonade
R 12-month aged Comté cheese, lamb’s lettuce .. .
Oeuf BIO & bacon grillé 8,9¢€ Gaufre liégeoise sucre SR
Organic egg & grilled bacon SNACKING g?’gia” jvj\;afﬂisugar . e
SNACKING elgian wafjre with sugar topping
SN DS : Gaufre liégeoise chocolat # iy PRESSION ZDRAVCIST el el
SANDWICHS Croque monsieur 12€ : 9 : ;
; Belgian waffle chocolate Gallia Champ Libre 6,3€ 9,3€
Parisien 7€ Croque monsieur S hocol o
Parisian ’ Jambon de Paris Francilin et Comté Marcel Petite C;ucelc ocolat Gallia Western IPA 6,7€ 9,7¢
Jambon de Paris Francilin, beurre AOP Francilin ham and Marcel Petite Comté cheese toastie ez aian Monaco - Panaché 6,3€ 9,3€
Charentes-Poitou Dartois 13€ ,?ra(}/?gg[gg fruits 6,9€ Picon Biére 6,9€ 10,9€
Francilin ham, Charentes-Poitou PDO butter Dartois
Jambon comté 8 5€ Feuilleté ]ambon Comté Fromage blanc mues" 6,9€ BOUTE”_LE/ BOTTLED 33c/
Ham and comté cheese ’ Ham and Comté cheese in puff pastry Fromage blanc muesli
5 . @
Jambon de Paris Francilin, Comté Marcel Paté en crolte 11€ Part de cake 5,8€ Oeil de biche 4360/0 8,5€
Petite, beurre AOP Charentes-Poitou PAaté en crolte Slice of cake g.arge d; :ca)/nal 6% gygg
Francilin ham, Marcel Petite Comté cheese, Volaille, pistaches et fruits secs . o Jango 9,6%0
Charentes-Poitow PDO butter Chicken pi.vmcbio and nut pie served at room temperature Cookle pepltes de chocolat s L’arme blanche 4.5%% 8’5€
_— 1006 P ? P Chocolate chip cookie 970 )
ruite i
Trout ’ 12:;:0%2%";%22%‘5 # 126 Grand Macaron # 52€  VINS
Truite fumée de William Kot, beurre AOP . . . Large macaron WINES
bt e s 1 A o = e Tarte truite fumée & poireaux 13,5€  Chocolat - Framboise - Pistache
Y O o Tart of smoked trout and leeks Chocolate - Raspberry - Pistachio ROUGE RED 12,5¢l - 75¢l
William Kot smoked trout, Charentes-Poitou Velouté de saison 7€ AOCCOTES DU RHONE 6€ 35¢€
PDO butter with dill and lemon, baby spinach BOISSONS CHAUDES CUVEE LES GALETS
Seasonal creamy soup HOT DRINKS
Fromager % 8€ BLANC WHITE 12,5cl  75cl
Cheese SALADE Espresso - décafeiné 3,2€
Brie de Meaux La Ferme d’Alexandre, chutney SALAD Double espresso - décafeiné 5€
de figues, roquette . . Noisette 3.4€
La Ferme d’Alexandre Brie de Meaux, fig chutney, rocket Eaalrllssllaennne 14’5€ Café américano 4: 5¢€
C°9°tte 8,9€ Courge spaghetti, celeri rave, pomme, jambon de Paris Café créeme 5,5€ ) .
.qe Py . . Vi -V
Chi leen ) X Francilin, ceuf BIO, Comté Marcel Petite, huile de Cappuccino 6€ . Qﬂ efgll‘e _egletm:_nl )
Ilj‘zsct;:)c:zisz(t):lelet fermier, courge butternut, mache, I;;ise}]tt;:;t vinabigrel d? Vinp‘;?uxp o Chocolat chaud 6€ A(’?é?;f’;"lfid:”g’%cg’;z flaor;‘j’-:,%ue
aghetti squash, celeriac, apple, Paris-style Francilin ham, 2 1o f 5 . : appelation d'origine controlée
Focaccia bread, free-range chicken, butternut squash, argfnic egg,qMamel Petite Comté cheese, %}azelnul oil, and Thé & infusion bio @ 7/°0= T 5,5€ Contled Designation of Origin
lambs lettuce, hazelnut pesto aged wine vinegar. SUPPLEMENT VIENNOIS 0,5€ Labus d'alcool esetlfi::g;::xgoe“; e g;rl;f;iii Copssmmens SR i
SU PPLEM ENT ALTERNATIVE VEGETALE 0,7€ Alcohol abuse can cause health problems. Drink responsibly.

Plant-based milk

Water is available free of charge for all our clients.
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